Cislo odboru 2955 H

Nazov odboru masiar, lahodkar

Stuperi vzdelania stredné odborné vzdelanie — ISCED 3C
Dika $tudia 3 roky

Forma stidia denna

Podmienky prijatia uspesné ukoncenie zakladnej Skoly

zdravotna spodsobilost’ uchadzaca

Odborné vyucovacie odborny vycvik, ekonomika, mikrobioldgia, biologia a

predmety anatomia, potraviny a vyziva, obchodna prevadzka,
tovaroznalectvo, stroje a zariadenia, lahodkarska vyroba,
technologia

Ukoncenie studia zaverecna skuska

absolvent ziska vyuény list

Uplatnenie absolventa moznost’ nadstavbového Stadia
Absolventi su:

kvalifikovani pracovnici so Sirokym odbornym profilom,

schopni samostatne vykonavat’ odborné technické a technologické ¢innosti Vv mésopriemysle,
uplatinovat’ moderné trendy technologickych postupov vo vyrobe.
Ovladaju prislusnu techniku,

stroje a zariadenia, prislusné technologie,

zaklady ekonomiky vyroby a sluzieb,

pripravu surovin na vysek a vyrobu réznych druhov masovych vyrobkov.
Odborny vycvik bude realizovany v misokombinate JINEX Zilina,
Ziaci sa naucia

rozdelenie jato¢nych zvierat,

ich nakup a zaklady jato¢nej vyroby,

chladenie misa, zasady spravneho uskladnenia mésa,

oboznamia sa S postupmi rozoberania,

vykostovania, triedenia a solenia mésa,

spracovanim vedl'aj$ich jato¢nych produktov,



vyrobou drobnych mésovych vyrobkov a mékkych salam,

varenych masovych vyrobkov, Specialit,

trvanlivych mésovych vyrobkov, idené¢ho mésa a slanin,

predajom mésa, masovych vyrobkov,

lahodkarskych vyrobkov a ziskavaju manudlnu zruénost’ pri rozoberani mésa.
Absolventi su pripraveni

na vykon odbornych ¢innosti, pre ktoré je podmienkou stredné odborné vzdelanie v
potravinarstve,

vo vel’kovyrobnych podmienkach,

v strednych i malych podnikoch,

v predaji a hodnoteni potravinarskych vyrobkov,
ich expedicii a d’alsich sluzbach,

ako aj na samostatné podnikanie.

Spolupracujica firma




